
Sevgili Aday Öğrenci,  

 Okulumuzda bulunan alanlar ile ilgili mesleki bilgi ve beceriler edinmek,  

 Mezun olduğun meslek alanı ile ilgili 2 yıllık ön lisans programını tercih ettiğinde ek 
puan hakkı elde etmek, 

 Mezun olduğun meslek alanı ile ilgili (MTOK, sadece meslek lisesi mezunu 
öğrencilerin tercih edebildiği lisans programları anlamındadır.) 4 yıllık MTOK Lisans 
programlarında eğitim alabilme imkanına sahip olmak, 

 Mezun olduğun alan ile ilgili işyeri açma belgesine sahip olmak,  

 “EuroPass sertifikası” ile yurtdışında mesleğin ile ilgili geçerli yeterlilik belgesine sahip 
olmak istiyorsan Zübeyde Hanım Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi’ni tercih 
edebilirsin.  

Zübeyde Hanım Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinde Bulunan Alan ve Dallar: 

BİLİŞİM TEKNOLOJİLERİ ALANI:  
B�l�ş�m Teknoloj�ler�; b�lg�sayar sektöründek� gel�şmeler�n sonucunda ortaya çıkmış ve 

ver�ler� saklamak, �letmek ve �şlemek �ç�n kullanılan b�lg�sayar donanım ve yazılım 
teknoloj�ler�n� �çeren b�r alandır.  

Okulumuzda B�l�ş�m Teknoloj�ler� Alanında Web Programcılığı Dalı bulunmaktadır. 
WEB PROGRAMCISI 

B�lg�sayar s�stemler�n�n donanım ve yazılım olarak kurulumu b�lg�ler�n�n yanında, web 
sayfası tasarımına ve programlama d�ller� yardımıyla etk�leş�ml� web uygulamaları hazırlayan 
n�tel�kl� k�ş�d�r. 
Görevler� 

 İş organ�zasyonu yapmak. 
 Anal�z yapmak. 
 İht�yaçları değerlend�rmek. 
 Algor�tma yapmak. 
 Web s�tes�n�n görsel tasarımını yapmak. 
 Tasarlanan s�ten�n yerel yayınını yaparak test etmek. 
 Meslekî gel�ş�me �l�şk�n faal�yetler� yürütmek. 

 
Web programcısı olmak isteyenlerin sahip olması gereken özellikler: 

 Tasarım ve görsel yeterliliğine 
sahip, 

 Yabancı dil bilen, 
 Ekip içinde çalışabilen, 
 Sistemli düşünebilen, 

 Matematikle ilgili konularda 
başarılı, 

 Kendini yenileyebilen,  
 Araştırmacı, 
 Sabırlı ve dikkatli olmaları gerekir.

 
B�l�ş�m Alanı Mezunlarının ek puan alab�leceğ� 2 yıllık ün�vers�te Programları: 

 Basım ve Yayın Teknolojileri 
 Basın ve Yayıncılık 
 Bilgi Güvenliği Teknolojisi 
 Bilgisayar Operatörlüğü  
 Bilgisayar Programcılığı  
 Bilgisayar Teknolojisi  
 Bilgi Yönetimi  
 Coğrafi Bilgi Sistemleri  
 Görsel İletişim  

 

 Grafik Tasarımı  
 İnternet ve Ağ Teknolojileri  
 Mobil Teknolojileri  
 Sağlık Bilgi Sistemleri Teknikerliği  
 Sahne ve Gösteri Sanatları 

Teknolojisi  
 Web Tasarımı ve Kodlama  
 Yeni Medya ve Gazetecilik 

 



Bilişim Alanı Mezunlarının sınav ile girebileceği 4 yıllık MTOK  Programları: 
 

 Adli Bilişim Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 
 Bilgisayar Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 
 Bilişim Sistemleri Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 
 Biyomedikal Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 
 Elektrik-Elektronik Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 
 Elektronik ve Haberleşme Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 
 Enerji Sistemleri Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 
 Yazılım Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 

 
ÇOCUK GELİŞİMİ ALANI:  

Çocuk gelişimi ve eğitimi ile ilgili her türlü bilgi, beceri, tutum ve davranışların 
kazandırılacağı, Çocuğun tüm gelişimlerini destekleyen, plan yapan, uygulayan, insan ilişkileri 
ve empatiye önem veren, çocuk sağlığı ve hastalıkları konusunda bilgi sahibi olan, özel eğitime 
muhtaç çocukların gelişimlerine ve uyumlarına yardımcı olan; drama,  basit beden eğitimi 
hareketleri, müzik çalışmaları, sanat ve ana dili etkinlikleri yapan, çocukları tanıma uygulayan 
bir alandır.  

Okulumuzda Çocuk Gel�ş�m� Alanında “Çocuk Gel�ş�m�” Dalı bulunmaktadır. 
 
Çocuk Gelişimi Alanı Mezunlarının ek puan alabileceği 2 yıllık üniversite Programları: 

Çocuk Gelişimi 
Sosyal Hizmetler 
Çocuk Koruma ve Bakım Hizmetleri 

 
HASTA VE YAŞLI HİZMETLERİ ALANI: 

 Hastanın gereksinimlerini bilmek.  
  Bakım planı hazırlamak.  
  Hastanın alışkanlıklarını ortaya çıkarmak.  
  Hastanın ailesi, doktor, huzur ve bakımevi personeline bilgi vermek.  
  Günlük bakımını yapmak.  
  Sağlık personelinin yazmış olduğu ilaçların alınmasını sağlamak.  
  İletişim kurmalarını sağlamak.  
  Sağlık personelinin kontrolünde bedensel be psikolojik rahatsızlıklarında yardımcı 

olmak.  
  Sağlık personelinin önerdiği günlük egzersizleri yaptırmak.  
  Hastanın oda düzenini sağlamak.  
  Hastaya yemek yemede yardımcı olmak, gerekirse yedirmek.  

Hasta ve Yaşlı H�zmetler� Meslek Elemanlarında Aranan Özell�kler 
 Etk�l� ve güzel konuşmalı,  
 Çalışkan olmalı,  
 Sabırlı ve duyarlı olmalı,  
 D�kkatl� olmalı,  
 Dürüst olmalı 
 Enerj�k olmalı,  
 Güler yüzlü olmalı,  
 İnsan �l�şk�ler�ne özen göstermel�,  

 İş d�s�pl�n�ne sah�p olmalı,  
 İş güvenl�ğ�ne d�kkat etmel�,  
 İş yer�ne a�t araç ve gereç 

kullanımına özen göstermel�,  
 Kararlı olmalı,  
 Meslek ahlakına sah�p olmalı, 
 Sam�m� ve �çten olmalı,  



 Yaşlı, hasta ya da engell�ye ‘’sen ‘’ 
d�ye h�tap etmemel�.  

 Tem�z ve düzenl� olmalı,  
 Irk, d�n, d�l, c�ns�yet ayırımı 

göstermeden her türlü bakımı 
yapmalı,  

 Mesafel� davranma yeteneğ�ne 
sah�p olmalı,  

 İş ve özel hayatı b�rb�r�ne 
karıştırmamalı,  

 T�m yeteneğ�ne(ek�p çalışması) 
sah�p olmalı,  

 Başka meslek grupları �le �şb�rl�ğ� 
yapab�lmel�,  

 Alternat�f düşüneb�lme yeteneğ�ne 
sah�p olmalı.

Hasta ve Yaşlı Bakım Alanı Mezunlarının ek puan alab�leceğ� 2 yıllık ün�vers�te 
Programları: 

 Ac�l Durum ve Afet Yönet�m�  
 Amel�yathane H�zmetler�  
 Çevre Koruma ve Kontrol  
 Çevre Sağlığı  
 D�yal�z  
 Eczane H�zmetler�  
 Elektronörof�zyoloj�  
 Engell� Bakımı ve Rehab�l�tasyon  
 Evde Hasta Bakımı  

 F�zyoterap�  
 İlk ve Ac�l Yardım  
 İş ve Uğraşı Terap�s�  
 Otops� Yardımcılığı  
 Sağlık Kurumları İşletmec�l�ğ�  
 Sağlık Tur�zm� İşletmec�l�ğ�  
 Sosyal H�zmetler  
 Yaşlı Bakımı 

 
YİYECEK İÇEÇEK HİZMETLERİ ALANI:  

Konaklama işletmeleri (otel, motel, tatil köyleri vs), restoran kafeterya, pastane, toplu 
beslenme kurumları ve yeme içme hizmetinin verildiği diğer işletmelerde hijyen ve sanitasyon 
kurallarına uygun olarak yiyecek ve içeceklerin servise hazır hale getirilip, müşteriye sunulduğu 
hizmet alanıdır. Mezun olan öğrenciler; 

 Konaklama işletmelerinin restoran ve mutfaklarında,  

 Pastanelerde, 

 Restoran ve kafeteryalarda, 

 Kurum mutfaklarında, 

 Yemek fabrikalarında, 

 Ulaşım araçlarında yiyecek içecek ünitelerinde çalışabilirler 
Yiyecek İçecek Hizmetleri Alanında Çalışacak Elemanda Aranan Özellikler 

 Diksiyonu düzgün, güler yüzlü, saygılı, 
kibar, 

 Dikkatli, temiz, titiz ve düzenli, 
 İnsanlarla iyi iletişim kurabilme ve ikna 

becerisi, 
 İnsan psikolojisinden anlayan, 
 Görgü ve protokol kurallarını bilen, 

 Mesleği ile ilgili etik ilkelere bağlı, 
 Dışa dönük ve yeni gelişmelere ayak 
uydurabilen, 
 Hizmet etmeyi seven, 
 Mesleki eğitim almış kimseler olması 
gerekir.

Okulumuzda Y�yecek İçecek H�zmetler� Alanında “Mutfak” Dalı bulunmaktadır. 
Y�yecek İçecek H�zmetler� Alanı Mezunlarının ek puan alab�leceğ� 2 yıllık ün�vers�te 
Programları: 

 Aşçılık  

 Gemi Aşçılığı  

 Gıda Teknolojisi  

 İkram Hizmetleri  

 Kültürel Miras ve Turizm  

 Otobüs Kaptanlığı  

 Sağlık Turizmi İşletmeciliği  

 Turist Rehberliği  

 Turizm Animasyonu  

 Turizm ve Otel İşletmeciliği  

 Turizm ve Seyahat Hizmetleri



*Ayrıca Okulumuzda bulunan “Mutfak Dalı” Yukarıdaki programlara ek olarak:  

 Et ve Ürünleri Teknolojisi 

Yiyecek İçecek Hizmetleri Alanı Mezunlarının girebileceği 4 yıllık MTOK  Programları: 
 

 Gastronomi ve Mutfak Sanatları (M.T.O.K.) SÖZ 
 Rekreasyon Yönetimi (M.T.O.K.) SÖZ 
 Seyahat İşletmeciliği ve Turizm Rehberliği (M.T.O.K) EA 
 Turizm İşletmeciliği (M.T.O.K.) EA 

 
MODA TASARIM TEKNOLOJİLERİ ALANI:  

Moda Tasarımı Teknolojileri Alanı altında şu meslekler bulunmaktadır:  

 Kadın Giyim Modelistliği  

 Erkek Giyim Modelistliği  

 Çocuk Giyim Modelistliği 

 İç Giyim Modelistliği 

 Hazır Giyim Model Makineciliği  

 Deri Giyim  

 Kadın Terziliği  

 Erkek Terziliği  

 Kesim

Moda Tasarımı Teknoloj�ler� Alanı Mezunlarının ek puan alab�leceğ� 2 yıllık ün�vers�te 
Programları: 

 Ayakkabı Tasarım ve Üret�m� 
 Der� Konfeks�yon  
 Der� Teknoloj�s�  
 Geleneksel El Sanatları  
 Geleneksel Tekst�ller�n 

Konservasyonu veRestorasyonu  
 G�y�m Üret�m Teknoloj�s�  

 Halıcılık ve K�l�mc�l�k  
 Kuyumculuk ve Takı Tasarımı  
 Moda Tasarımı  
 Moda Yönet�m�  
 Sahne ve Dekor Tasarımı 
 Tekst�l Teknoloj�s�

 
Moda Tasarımı Teknoloj�ler� Alanı Mezunlarının g�reb�leceğ� 4 yıllık MTOK 
Programları: 

 Görsel Sanatlar (M.T.O.K.) SÖZ 

 Kuyumculuk ve Mücevher Tasarımı (M.T.O.K.) EA 

 Moda Tasarımı (M.T.O.K.) EA 

 Tekstil Tasarımı (M.T.O.K.) EA 
 
GRAFİK VE FOTOĞRAF ALANI:  

Grafik ve fotoğraf alanı görsel ve işitsel teknikler ve medya yapımcılığı sektörüne, nitelikli 
grafik operatörü ve fotoğrafçı yetiştiren, grafik ve fotoğraf alanı dallarının yeterliklerini 
kazandırmaya yönelik eğitim ve öğretim verilen alandır. Grafik ve fotoğraf alanı altında yer 
alan dallarda, sektörün ihtiyaçları bilimsel ve teknolojik gelişmeler doğrultusunda gerekli olan 
mesleki yeterlikleri kazandıran nitelikli meslek elemanlarını yetiştirmek amaçlanmaktadır.  

Grafik ve fotoğraf; medya ve görsel iletişimin ayrılmaz bir parçasıdır.  

Grafik ve fotoğraf alanında aranan nitelikler,  

 Tasarım gücüne sahip,  
 yaratıcı düşünceyi iletişim aracı olarak kullanabilen  

 
Okulumuzda Graf�k ve Fotoğraf Alanında “Graf�k” Dalı bulunmaktadır. 



 
Graf�k ve Fotoğraf Alanı Mezunlarının ek puan alab�leceğ� 2 yıllık ün�vers�te 
Programları: 

 Basım ve Yayın Teknolojileri  

 Basın ve Yayıncılık  

 Bilgisayar Destekli Tasarım ve 
Animasyon  

 Endüstri Ürünleri Tasarımı  

 Endüstriyel Cam ve Seramik  

 Fotoğrafçılık ve Kameramanlık  

 Geleneksel Tekstillerin 
Konservasyonu ve Restorasyonu  

 Görsel İletişim  

 Grafik Tasarımı  

 Halıcılık ve Kilimcilik  

 Marka İletişimi  

 Medya ve İletişim  

 Mimari Dekoratif Sanatlar  

 Reklamcılık  

 Seramik, Cam ve Çinicilik  

 Web Tasarımı ve Kodlama  

 Yeni Medya ve Gazetecilik

Graf�k ve Fotoğraf Alanı Mezunlarının g�reb�leceğ� 4 yıllık MTOK Programları: 
 

 Endüstriyel Tasarım Mühendisliği (M.T.O.K.) SAY 

 Görsel Sanatlar (M.T.O.K.) SÖZ 

 Grafik Tasarımı (M.T.O.K.) EA 

 Kuyumculuk ve Mücevher Tasarımı (M.T.O.K.) EA 
 

 

 

 

 


